BALSAMICO DAL 1892

Il primo Aceto 100% Birra, ottenuto da birra
artigianale italiana di altissima qualita di
tipologia BELGIAN ABBEY, dalle note fruttate e
caramellate.

E un prodotto estremamente innovativo, semplice
da utilizzare, con delizioso gusto di birra, e un
piacevole livello di acidita.

Perfetto con antipasti e aperitivi, e per condire
insalate e verdura, fresca o grigliata.

Delizioso sulla carne, e in abbinamento a formaggi,
sia freschi che stagionati.

ACETO
100% BIRRA
ABBEY

AR100ABBEY

Colore Ambrato, con riflessi dorati
Olfatto Intenso e gradevole profumo di birra
Intenso, piacevolmente acetico, armonioso, con
Gusto pronunciate note di frutta e sentore di caramello
Densita 1,03 circa
Acidita 6,5% circa
Birra artigianale (acqua, malto dorzo, zucchero
candito, luppolo e lievito). Prodotto non filtrato, puo
Ingredienti creare sedimento naturale.
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