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BALSAMICO DAL 1892

CREMA CON
“ACETO BALSAMICO
DI MODENA IGP”

CODICE

CREMAIGP250TDT

La nostra deliziosa crema di “Aceto Balsamico di
Modena IGP” é ideale per guarnire ed insaporire i
vostri piatti, subito pronta e facile da usare.

Priva di coloranti, caramello e glutine, ha una
densita sciropposa e un colore bruno scuro e lucente.
Il sapore ¢ agrodolce, piacevolmente aromatico.
Ottimo accompagnamento per primi piatti, verdure,
insalate, carni rosse e bianche, gelati e formaggi
stagionati.

Colore Bruno scuro

Intenso, con leggera vena acidula, di grande
Olfatto intensita e persistenza

Di buon corpo, dal sapore intenso, armonico, con
Gusto una piacevole acidita
Densita 1,25 circa

Mosto d’uva cotto, Aceto Balsamico di Modena
1.G.P. (39%) (aceto di vino, mosto d'uva cotto),
zucchero, amido modificato di mais. Contiene
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250 MLE-8.45 FL.OZ.

Ingredienti solfiti.
Codice Ean 8032979062507
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Pesi, Imballi o 250 ml 350g  57x56x175h 6 22kg  180x120x190 mm 1440 pes 550 800x1200x1250 h
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ACETAIA TERRA DEL TUONO Srl Societa Agricola
Via P. Monzani, 5 - 42122 Reggio Emilia - Loc. Corticella - ITALY - Tel. +39 0522 343317 - Fax +39 0522 342435 - info@terradeltuono.it - www.terradeltuono.it




